
 

LE FOIE GRAS
Foie gras de canard entier 180g .............18.00€
Foie gras de canard entier 250g .............22.00€
(boîte métallique pour transport avion)
Foie gras de canard entier 290g ............27.00€
Foie gras de canard entier 430g ............37.00€

LE CONFIT
Confit manchons de canard ...................11.00€
Confit cous de canard           .....................9.00€
Confit de canard 2 cuisses   .....................10.00€
Confit de canard 3 cuisses   ...................14.00€

LES RILLETTES
Rillettes de canard 210g  .........................4.00€
Rillettes de canard 280g  .........................5.00€

POULET ENTIER
Emballé sous vide, prêt à cuire avec gésier, cœur et foie. 
Poulet entier                                        .............................. 7.50€/kg

(environ 1,2 à 2kg)

POULET BASQUAISE
Au Piment d’Espellette et son jambon du pays
conserve 1kg net                                ................................. 13.00€
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PRODUITS FRAIS
Canard gras avec foie (environ 6kg) ........6.30€/kg
(foie garanti de qualité 600gr minimum)
Canard gras sans foie (environ 5kg) ........3.80€/kg
Canard façon royal (en rôti et fourré avec son foie gras)
pour 8-10 personnes ...........................  75.00€/pièce 
Foie gras frais ............................................35.00€/kg
Foie gras de canard mi-cuit 
(conditionné sous-vide, prêt à couper) ............65.00€/kg
Foie gras de canard mi-cuit fourré aux figues 
(conditionné sous-vide, prêt à couper) ............ 70.00€/kg
Magret frais ................................................ 17.00€/kg
Magret séché entier............................  12.00€/pièce
Paletot de canard (environ 3kg) ............   5.30€/kg
Cous de canards frais .........................  1.00€/pièce

Supplement decoupe canard .......... 3.00€/canard 

LES COFFRETS COFFRET DECOUVERTE:
Bocal foie gras 180gr ................. 21.00€
Bocal foie gras 290gr ............... 30.00€

COFFRET DETENTE:
Bouteille de vin  blanc jurançon, bocal foie gras 
180gr .................................... 28.00€

COFFRET DEGUSTATION:
Bocal foie gras 180gr , Confit 2 cuisses de 
canards, 2 rillettes 210gr ............. 39.00€

COFFRET GASTRONOMIQUE:
Bocal foie gras 180gr , Confit 2 cuisses de 
canards, 2 ril lettes 210gr,  1  bouteille de vin 
blanc Jurançon ........................ 47.00€
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www.foiegras-palangue.com
contact@foiegras-palangue.com

Facebook: La Ferme Palangue
06 98 11 93 86 ou 06 65 08 35 76 ou 06 40 29 24 16

1710 chemin de Devèzes  64121 Serres-Castet

LA FERME PALANGUE
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Un élevage traditionnel et maîtrisé pour
 un produit sain et un goût authentique


